
 
 

   

 

 



  

 



  

 



  

 



  

 



  

 

 

 

 

 



  

 

     

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 



  



  



  

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 



  

 



  



  

Alle Preise in Euro und inklusive 19 % Mehrwertsteuer bei Getränken und 7% bei Speisen. | Zu Allergenen berät euch gerne unser Servicepersonal. 

KALTE UND WARME KÖSTLICHKEITEN  
 
heimatküche und braukunstwerke für euch zum Feierabend. Dabei interpretieren wir  
verborgene Rezeptschätze aus Omas Küchenschrank. 
 

 

HEIMATHÄPPCHEN  13,50 

4 verschiedene Gläschen mit regionalen und hessischen Genüssen, 
Treberbrot und ein Baby-Bier: 

Kochkäse und Ahle Woscht | Bärlauch-Frischkäse | Kartoffel-Gurkensalat 
mit Villa Raab Kasseler | Spargel-Erdbeersalat mit frischer Minze   

 

  

-Unser Treberbrot wird in der Bäckerei Lind in Romrod gebacken- 

 
 
SO E GEMECKER  (vegan ) 11,50 

Spargel-Erdbeersalat | frische Wildkräuter | Minze | Treberbrot  

  

-Wir verwenden ausschließlich deutschen Spargel- 

 
 

 
 

LECKER SUPP  
 
HUDDELE  8,50 

Spargelcremesuppe | Einlage vom grünen Spargel | Treberbrot  
  

 
WANNDE IWWERZWERCH WIRSCHD  (vegan)    6,80 

Bärlauchcremesüppchen | frische Kresse | Treberbrot  

 
 
 
 



  

Alle Preise in Euro und inklusive 19 % Mehrwertsteuer bei Getränken und 7% bei Speisen. | Zu Allergenen berät euch gerne unser Servicepersonal. 

OBERHESSISCHE FLEISCHESLUST  
 
 
 
KAMERAD SCHNÜRSCHUH  2.0 25,80 

100 % Wagyu Beef (180g Rohgewicht) 
Kartoffel-Sauerteig-Bun | Blattsalat | Bacon Jam | Salat | Tomate | Gurke | 
Bärlauch-Frischkäse | Schmorzwiebeln | gebratene Drillinge | Trüffel-
Mayonnaise 

 

  

-Unser Wagyu Fleisch beziehen wir vom „Vogelsberger“ aus Romrod- Zell- 

 
 
GEGRILLTES  WUTZEDING  16,50 

Mariniertes Schweinenackensteak vom Vogelsberger Landschwein | 
Kräuterbutter | Kren & Wasabi | Spargel-Paprikagemüse | Rosmarin-
Kartoffeln | Kräuteröl von der Grünen Soße 

 

  

Unsere Schweinenackensteaks beziehen wir vom „Vogelsberger“ aus Romrod- Zell- 

 
 
HERUM(LAMM)ENTIERE N 25,80 

Rosa gebratene Lammhüftsteaks | geschmorter Spitzkohl | 
Kartoffelplätzchen | Thymian-Kellerbier-Jus  

 

  

 

 
 
VILLA RAAB CURRY -WOSCHT (250 Gramm Rohgewicht)  10,50 

Villa Raab Curry-Woscht | Röstzwiebeln | frischer Zwiebellauch | Smoked 
Honey | grober Curry | Baguette 

 

  

-Unsere Bratwurst wird in der Metzgerei Otterbein in Lauterbach- Maar hergestellt- 

 
  



  

Alle Preise in Euro und inklusive 19 % Mehrwertsteuer bei Getränken und 7% bei Speisen. | Zu Allergenen berät euch gerne unser Servicepersonal. 

VEGETARISCH | VEGAN  
 
PFIFFEDEGGEL – frische Pasta (vegetarisch ) 14,50 

Frische Nudeln | Spargelgemüse in Rahm | gebratener grüner Spargel | 
geriebener Käse vom Melchiorsgrund  

 

  

 
 
LUMBESÄCKEL  (vegan )  15,80 

Grünkohl-Hanf-Bratlinge | Spargel- Paprikagemüse | Rosmarinkartoffeln | 
geschmorte Kirschtomaten | Kräuteröl  

 

  

 

 
 
FISCHERS FRITZE  
 
NUFFZUS  24,50 

Gebratenes Zanderfilet | lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat | geschmorte 
Kirschtomaten | Bärlauchsoße 

 

  

 

 

 
 
FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  
 
GOLDBRAUNE KARTOFFELRÖSTI   8,50 

wahlweise mit 
… Mini -Bratwürstchen | Ketchup 
… Apfelkompott  
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SÜßE KÖSTLICHKEITEN!  
 
GROUSVADDER FROST ( vegan ) 8,00 

Zitronensorbet | Winzersekt | Minze  
-Auch alkoholfrei möglich- 

 
 
BEI HEMMBELS UNNERM SOFA  10,50 

Apfelschlupfer | Vanillesoße | geschmorter Rhabarber   

  

 
 
GEFÜLLTER BLUMMEDOPP  12,50 

Schoko-Blumentopf | Erdbeereis | Limetten-Sponge  | frische Erdbeeren | 
Vanilleschaum 

 

  
 

 

 

 

Im Vogelsberg kocht es – nicht mehr unter der Erde, aber dafür umso 
spannender in den Küchen der Restaurants, die sich zu einem besonderen 
Netzwerk zusammengefunden haben – der Vulkan kocht!  

Die Idee dahinter: Landwirtschaft und Gastronomie arbeiten eng zusammen, 
um mit Produkten und Gerichten aus der Region Gäste zu begeistern. Wir 
verwenden für die Gericht Ausschließlich Produkte aus der Region. 

 
EURE HEIMATKÜCHE! 
Ihr habt ein echt heimatliches Rezept, das ihr uns gerne mal ans Herz legen wollt? 
Prima, dann schreibt es doch einfach auf, inklusive Kontaktdaten (Name und E-Mail) 
und vielleicht kommt euer Lieblingsrezept aus über 100 Jahren Heimatküche 
demnächst auf die Karte. Als Dank laden wir euch dann mit 4 Personen zum Essen in 
die „tante mathilde“ ein. 

Gebt euer Rezept einfach bei uns ab!  

 


